


Charlie’s Cream, es una pastelería y heladería ubicada en el dinámico sector de 
Costa del Este en Ciudad de Panamá. Ha sido diseñada para ofrecer una expe-
riencia única tanto en sabor como en ambiente. Este proyecto, una colaboración 
entre la firma de diseño Andrea Monti Design y la ejecución precisa de Del Pino 
Group, se destaca por su combinación de elegancia, funcionalidad y calidez, 
convirtiéndose en un destino de referencia para los amantes de los dulces y el 
buen diseño.

Desde el primer momento en que se ingresa a Charlie’s Cream, se percibe la ar-
moniosa integración de elementos clásicos y modernos. La paleta de colores 
suaves y pasteles, acentuada por detalles en madera clara y toques dorados, 
crea una atmósfera acogedora y sofisticada. Este delicado equilibrio de colores y 
materiales no solo embellece el espacio, sino que también refleja la calidad y el 
cuidado con los que se elaboran los productos.

El diseño interior ha sido meticulosamente planeado para maximizar tanto la es-
tética como la funcionalidad del espacio. Una amplia vitrina central exhibe con 
orgullo la variedad de pasteles, helados y otras delicias, todos iluminados de 
manera que resaltan su frescura y atractivo. La zona de degustación, equipada 
con mesas y sillas ergonómicas en tonos pastel, invita a los clientes a relajarse 
y disfrutar en un ambiente visualmente agradable y socialmente acogedor. La 
disposición abierta y espaciosa permite una circulación fluida, mientras que el 
mostrador de atención, diseñado ergonómicamente, facilita interacciones efi-
cientes y amigables entre el personal y los clientes.

Para garantizar la durabilidad y la estética del espacio, se han seleccionado ma-
teriales de la más alta calidad. Los pisos de gran formato reflejan la luz natural y 
amplían visualmente el espacio, mientras que las paredes con paneles de made-
ra y detalles decorativos aportan una textura rica y un toque artesanal. Los mue-
bles, diseñados a medida, combinan tapizados en tonos neutros con estructuras 
robustas, proporcionando comodidad y un aire de sofisticación.

La iluminación ha sido un elemento clave en el diseño de la pastelería. Lumina-
rias modernas y elegantes, como las luces colgantes sobre la barra, proporcio-
nan una iluminación cálida y acogedora que resalta los productos y crea una at-
mósfera invitante. Además, los detalles decorativos como las plantas naturales 
añaden un toque de frescura y profundidad.

Charlie’s Cream no es simplemente una pastelería y heladería; es un destino 
donde cada visita se convierte en una experiencia memorable. 
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Área construida:
240 m2

Diseño de interiores: 
Andrea Monti Design
Construcción: 
Del Pino Group
Persianas:
MJ Decor
Automatización y audio:
M&C Servicios Corp.
Diseño de iluminación:
Andrea Monti Design
Proveedor de luminarias:
Luxolar
Pisos, revestimientos y techos:
Mosagres
Granitos y  mármoles:
Karrara Stone Panamá
Carpintería y puertas:
Techno Mobili
Mobiliario interior:
General Suppliers, Mestís Home
Mobiliario exterior:
CB2
Mobiliario de los baños:
Techno Mobili
Griferías:
Delta Faucet
Aire acondicionado:
Clima Proyectos
Equipos cocina:
Frigomeccanica, Danziforni
Decoración:
Zara Home
Microcemento:
Blitz Bau
Tapicería:
De Cueros y Pieles

Costa del Este

Charlie’s Cream
Un re!gio dulce y moderno 
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